
 

LUNDI 
22 

MARDI 
23 

MERCREDI 
24 

JEUDI 
25 

VENDREDI 
26 

Salad’ bar  

Potage  
 
- 

Paupiette de veau à la 
Normande 

    
ou 

 

Filet de poisson 
 

avec 

 

Semoule 
 

Butternut  
 

- 
 

Poire au vin et cannelle 
 

Crème Mont-Blanc 
vanille/pistache/praliné 

 

Fruits  

Salad’ bar  

Tartine jambon/fromage  
- 
  

Blanquette de dinde 
 

ou 

Langue de bœuf  
 

ou 

Filet de poisson  
 

avec 

 

Riz 
 

Poireaux/carottes  
- 

Gâteau de Savoie à la 

confiture   
Salade de fruits 

Fruits  

Assiette de crudités  
 

- 
 

Quiche Lorraine  
 

ou 

Tarte au thon  
 

ou 

Flamiche Picarde  
 

avec 

 

Salade verte  
 

- 

Dessert du jour  

Fruits  

MENU ALSACIEN    

Salad’ bar  

Cervelas vinaigrette  

Salade currywurst  
 
- 

Choucroute garnie  
 

ou 

Choucroute de la mer  
 

 
avec 

Pommes de terre  
Chou  

- 

Strudel aux pommes   
Fromage blanc aux framboises

 

Fruits  

Salad’ bar  
 
- 

Steak haché  
 

ou 

Pavé végétal au fromage  
 

ou 

 

Filet de poisson 
 

avec  

 

Pâtes  

Endive braisée  
 
- 

Compote de pommes à la 
vanille 

ou 

Laitages divers 
ou 

Fruits  

     
Préparation Maison        Produits de Saison   Produits Locaux       Produits issus de l’Agriculture Biologique                                                     

Chaque jour l’équipe de restauration propose du poisson frais issu de la pêche normande   
L’équipe de restauration se réserve le droit d’effectuer des modifications pour des raisons techniques 

 
LE PROVISEUR, PAR INTERIM, M. FABRE        LA GESTIONNAIRE, A. VIAL 

MENU DU 22 AU 26 JANVIER 2024 


